


Feierstengszalot Lakeside  18,50€
«Feierstengszalot» façon Lakeside

Salat von zweierlei Spargel, Orangen-Vinaigrette, Kirschtomaten, Land-Ei 16,50€
V  Vegetarisches Gericht    
Salade d’asperges, vinaigrette à l’orange, tomates cerises marinées, oeuf de campagne cuit
Plat végétarien

Bärlauchcremesuppe, Garnelen-Wantan, Bärlauchöl    11,50€
Soupe à l’ail des ours, wantan aux crevettes, huile d’ail des ours  

Weiße Lauchcreme, getrocknete Aprikosen, Kartoffel-Kräuterpraline 10,50€
V  Vegetarisches Gericht 
Crème de poireaux blancs, abricots séchés, praline de pommes de terre aux herbes
Plat végétarien
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Blattsalat Lakeside, Tomate, Gurke, Paprika, Radieschen, Croutons 11,00€ / 13,00€
V  Veganes Gericht

Salade Lakeside, tomate, concombre, poivrons, radis, croûtons
Plat végétalien

- mit Hähnchenstreifen      4,00€ / 8,00€
- avec emincé de poulet

- mit gebratenen Garnelen      6,50€ / 13,50€
- avec crevettes sautées

- mit Rinderfiletstreifen      6,00€ / 10,00€
- avec emincé de filet de boeuf

Beilagensalat         6,50€
V  Veganes Gericht
Salade d’accompagnement
Plat végétalien
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GE Luxemburger Schweinekotelett, Schalotten-Rotwein-Sauce, Gemüse,  29,50€
Macaire Kartoffeln  
Côtelette de porc luxembourgeoise, sauce échalote-vin rouge, légumes, pommes de terre 
Macaire

Angus Rumpsteak, Zwiebel-Butter-Kruste, Thymian-Möhren,   32,50€
Kartoffel-Oliven-Mousseline  
Rumsteck Angus, croûte de beurre et oignons, carottes au thym, mousseline de pommes de 
terre aux olives

Geschmorte Aubergine, Gemüse Cassoulet, Cous-Cous, Kräuter  25,50€
V  Veganes Gericht
Aubergine braisée, cassoulet de légumes, couscous, herbes
Plat végétalien

Maispoulardenbrust gefüllt mit Liebstöckel, Fregula-Risotto,   29,50€
Erbse, Chorizo
Poitrine de poularde de maïs farcie au céleri-rave, risotto de fregula, petits pois, chorizo

Forelle am Stück gebraten, Mandelbutter, Petersilien-Kartoffeln, Salat 28,00€
Truite entière rôtie, beurre d’amande, pommes de terre à la persillade, salade
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Pasta, getrocknete Tomaten, Oliven, Basilikum    23,00€ 
V  Vegetarisches Gericht 
Pâtes, tomates séchées, olives, basilic 
Plat végétarien

Pasta, Zitronen-Weißwein-Sauce, grüner Spargel, gebratene Garnelen 29,00€ 
Pâtes, sauce au citron et vin blanc, asperges vertes, crevettes sautées

Pasta Bolognese        22,00€ 
Pâtes Bolognaise 

Ham, Fritten an Zalot        24,00€
Jambon, pommes frites, salade

Cordon-Bleu vom Kalb, Champignon-Rahm-SaucePommes Frites,   31,00€
Salat      
Cordon-bleu de veau, sauce crème champigons, pommes frites, salade

Königinnen-Pastete, Pommes Frites, Salat     26,00€ 
Bouchée à la reine, pommes frites, salade

Lakeside Burger, Pommes Frites      22,00€
Lakeside Burger, pommes frites

Lakeside Cheesy Burger, Pommes Frites     23,00€
Lakeside Cheesy Burger, pommes frites 

Lakeside Veggie Burger, Pommes Frites      19,00€
V  Vegetarisches Gericht

Lakeside Veggie Burger, pommes frites 
Plat végétarien
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Dreierlei Schinken        11,50€ 
Trio de jambons     

Gegrillte Chorizo        7,50€
Chorizo grillé   

Marinierte Oliven        7,50€
V  Veganes Gericht
Olives marinées
Plat végétalien

Bacalhaupralinen, Zitronen-Ingwer-Dip     7,50€
Pralines de bacalhau, dip de citron et gingembre

Rosmarinkartoffeln, Aioli / Portion Pommes Frites    6,00€
V  Vegetarisches Gericht 
Pommes de terre au romarin, aïoli  / Portion de pommes frites   
Plat végétarien

Lauchcremesuppe, Croutons, Kräuter-Öl     7,00€
V  Vegetarisches Gericht 
Crème de poireaux, croûtons, huile aux herbes   
Plat végétarien
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Eis-Café          9,50€ 
Café glacé

Eis-Schokolade         9,50€ 
Chocolat glacé 

Coupe Dänemark        11,00€
Dame blanche

Hausgemachte Torte von Rhabarber, Vanille, Gries, Baiser   12,00€ 
Tarte maison à la rhubarbe, vanille, semoule, meringue

Café Gourmand        16,00€ 
Café gourmand

Häremillen Gourmand        19,00€ 
Häremillen gourmand

Mini Crème Brûlée        7,50€ 
Mini crème brûlée

Getrüffelter Brie, eingelegte Portweinfeige, Früchte-Kernbrot   16,00€ 
Brie truffé, figue marinée au porto, pain aux fruits et aux graines    
 
Torte aus der Vitrine        8,50€ 
Gâteau du présentoir

Kugel Eis (Vanille, Erdbeere, Schokolade, Mokka)     3,00€ 
Boule de glace (vanille, fraise, chocolat, moka)

Kugel Sorbet (Himbeere, Zitrone, Aprikose)      3,00€ 
Boule de sorbet (framboise, citron, apricot) 
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Platte mit luxemburger Goudawürfel, Brie, Radieschen, Trauben, Nüsse 15,50€ 
V  Vegetarisches Gericht

Planche de fromages luxembourgeois, radis, raisins, noix
Plat végétarien

Platte mit luxemburger Schinken, Paté, Radieschen, Ei,    15,50 € 
eingelegtes Gemüse 
Planche de jambon luxembourgeois, pâté, radis, oeuf, légumes marinés

- Jeder Sonderwunsch bei den Gerichten kann eine Preissteigerung mit sich bringen.
Si vous souhaitez agrémenter ou modifier votre plat, un supplément tarifaire peut être appliqué.

- Bei Allergien, bitten wir Sie um Rücksprache mit dem Service-Personal.
En cas d’allergies, veuillez vous adresser au personnel de service.


